a:p’u'w 18€

1 Paté au foie gras (135g) - 1 Confit (1 magret)
1Rillettes (135g)

%&&%@&723@

1 Paté au foie gras (135g) - 1 Confit (1 magret)
1Rillettes (135g) - 1 Bouteille de Tursan (37,5cl)

Héccudevle -

1 Foie gras entier (100g) - 1 Confit (1 magret)
1Rillettes (135g) - 1 Bouteille de Tursan (75cl)

Hegusleliow -

1Foie gras entier (130g boite) - 1 Confit (2 cuisses)
1 Confit (1 magret) - 1 Paté au foie gras (135g)
1Rillettes (135g)

‘;M - 58€

1 Foie gras entier (190g bocal) - 1 Confit (1 magret+1 cuisse)
1Rillettes (190g) - 1 Paté au foie gras (200g)
1Bouteille de Loupiac (75cl)

W 8ge

1 Foie gras entier (190gr bocal) - 1 Foie gras entier (205g)
1 Confit (1 magret+1 cuisse) - 1 Haricot blanc au confit (580g)
1 Rillettes (190g) - 1 Paté au foie gras (200g)
1Bouteille de Loupiac (75cl)

Coffret selon stock.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

Date de livraison souhaitée :
Nom, prénom :
Adresse :

Téléphone :
E.mail :

&WM&[@VM :

Participation de 18€
> Pour toute commande d’'un montant inférieur & 150€ TTC

Participation de 24€ FOIE GRAS - CONFITS - SPECIALITES
> Pour toute commande d’'un montant compris entre

150€ et 650€ TTC

Commande supérieure a 650€

> Franco de port (faisant l'objet d'un seul envoi) @&MZ& d) /W /&2”&

Nous contacter pour la livraison

Reglement : Lionel CAPDEBOSCQ
- Nos produits sont calculés toutes taxes comprises 0 5 58 79 90 75

- Paiement & la commande

- Délai de livraison : une semaine 06 09 40 50 32

(15 jours pour les fétes de fin d‘année)

[0 cheque 40320 Lauret - Landes

[0 Paiement par carte bancaire : nous contacter
(] Espéces
[J Virement

IBAN : FR76 1330 6009 0223 1131 6/69 687
BIC : AGRIFRPP833

Comment commandee ?

Lionel CAPDEBOSCQ

FERME GOURGOUSSA

1300 Chemin Chay - 40320 LAURET

05 587990 75

06 09 40 50 32 (SMS seulement)

Site : www.fermegourgoussa.com

E-mail : contact@fermegourgoussa.com

Contact@fe rmmegourgoussa.com
®[F P création/impression &:/lgemo - www.algema.net - Ne pas jeter sur la voie publique. www.ferme g (0]V] rg oussa.com




pour faire griller les deux cotés.

A servir froid ou tiéde !

VENTE DIRECTE A LA FERME

TOTAL TTC:

du lundi au vendredi: 9h - 13h [ 15h - 18h
samedi et dimanche : nous contacter.

Tarifs valables jusqu'au 31 aout 2027
Ce dépliant annule et remplace les précédents.
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: FOIE GRAS DE CANARD ENTIER  POIDS PRIXTTC QUANTITE  TOTALTTC NOS SPECIALITES POIDS PRIXTIC ~ QUANTITE  TOTALTTC
|
1| Boite foie gras > 1 part (i25€/kg) 60g | 750€ Cou farci au foie gras 4309 18€
| o
i| Boite foie gras > 2 parts (20e/kg) | 100g 12e > 8 parts 35% foie gras (42€/kg)
|| Boite foie gras > 3 parts (2sefkg) | 180G e FatS auioie de cancz;%/K | a0g| e
: Boite foie gras > 4 parts (17e/kg) | 2059 24€ i v gras g
! ite foi 270 Paté au foie de canard
I Boite fole gras > 6 parts (inse/kg) 9 28¢€ > 4 parts 35% foie gras (32,50€/Kg) AOE] | (z
: Boite foie gras > 8 parts (ooe/kg) | 4009 40€ f
. . Paté au foie de canard
Foie Gras '|  Bocalfoie gras > 4 parts (26€/kg) | 1909 24¢€ 2 8 partsiextom e EjkE) 185g 5€
Une fois dégraissé, le foie gras ou le mi-cuit peut étre || Bocalfoiegras > 6 parts (oe/kg) | 3209 36€ e T
servi sur pain frais ou grillé selon vos godts. Le foie frais I|  Bocal foie gras > 8 parts (0oe/kg) | 420g a3€ > 3 Parts (magret Hmanchons-+oou) 150 g ne
pourra étre poélé et accompagné de pommes ou de : -
raisins. Il peut également étre préparé en terrine. | LE CANARD ENTIER CUISINE (LOT DE 8 BOITES) LR | Horicotsblancs auconfitiehg) | o ge
| > 2 parts (magret+manchons+cou)
Confits : 1 FOIE GRAS DE CANARD ENTIER (270g) Haricots blancs cuisinés o J50e
Tous nos confits, comme le magret, sont & dégraisser /| +1FOIE GRAS DE CANARD ENTIER (205g) o6 > 4 parts (950€/kg) R
et a consommer chaud ou bien froid sur une salade ou | +2CONFITS (1 magret+1 cuisse) (800g) & Haricots blancs cuisinés
a l'apéritif. Pensez aux gésiers confits, indispensables : + 3 RILLETTES (190g) + 1 ABAT (950g) > 2 parts (12€/kg) 4209 5€
pour vos assiettes landaises. | NGEFROBUNS
. P . : LES CONFITS POIDS PRIXTTC QUANTITE  TOTALTTC FRAIS SOUS VIDE PRIXTIC  QUANTITE  TOTALTTC
Coufarcis [ Patés [ Rillettes |
Idéal pour vos assiettes landaises ou vos apéritifs. : 1Magret +1cuisse > 3 parts (7€/kg) | 800 g 14¢€ Foie gras de canard §.§_m Env | ooe "
2 . . . 0 = U\ =
A servir frais ! : 2 Magrets > 4 parts (21€/kg) 800 g 7€ mi-cuit > 8 parts %Eg 4009 ]
. o9
'l 1Magret > 2 parts (22¢/kg) 400 9e Foie gras de canard Sl Env
' g P ¢ N mi-cuit > 4 parts <] 2250 g 100€/kg
: 4 Cuisses > 4 parts (19€/kg) 150 g 22¢€ 1 Magret
: 2 Cuisses > 2 parts (15€/kg) 800 g 12¢e > 2 parts (21€/Kg) 4509
x I 1cuisse>1part (seko) 380g 6€ 8 Aiguillettes -
i|  Abats > 3 parts (se/kg) 050 se > 2 parts (21€/kg) 2
: (2 ciles + 1cou + 1gésier) 9 Magret séché (43¢/kg) 320g 16€
'l Rillettes pur canard . p )
: > 10 parts (7e/kg) 4009 73 NOS SPECIALITES POIDS  PRXTIC  QUANTITE  TOTALTTC
| .
Rillettes pur canard i CAPRICE X 18¢€
| —
| > 4parts @e/kg) o 85 I 4€
|| Rillettes pur canard sE I Tol & Mol X 2e
| L P
: - | >3parts@serg) pcky °°9 | 350€ DECOUVERTE x | 30€
Idée recette pour l'apéritif : | "
1| 3 Gésiers (23¢/kg) 260 g 6€ DEGUSTATION X 46 €
° ~ 3 |
Tortilla alaRillette (8 Pers°) 1| 8Manchons > 4 parts (10€/kg) 150 g 12¢€ GOURMAND X 58 €
Cassez 8 oeufs, les battre en omelette. : Graisse (4€/Kg) 1000g | 450€ PRESTIGE X 88 €
Faire revenir & la poéle 1 boite de rillettes 190 g. !
Ajoutez les oeufs battus. :
Faire cuire la tortilla d’un cété puis retournez-la X FRAIS DE PORT :
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